PURE FREUDE

DUSSELDORF

Charlotte aux fruits rouges

Bayrische Vanillecreme mit Waldfruchtpuree durchzogen und
Loffelbiskuit ummantelt, garniert mit frischen Waldbeeren.

Alliance Exotique

Pistazien-Mandel-Krokant, Schokoladenbiskuit, helles
Schokoladen-Passionsfrucht Mousse, Créme Légere Mango-
Passionsfrucht, Mandelbiskuit-Joconde, dekoriert mit
Vollmilchschokolade, Pistazien und Physalis.

Gourmandise au cassis

Mandelbiskuit mit schwarzen Johannesbeeren, Schwarze
Johannisbeer Mousse, schwarzes Johannisbeerkompott,
Schokoladenbiskuit, Schokoladenmousse, Mandelbiskuit-
Joconde, schwarzer Johannisbeerguss, dekoriert mit
getrocknetem Schwarzen Johannisbeergelee und einer
Schlehe.,

Croquant Chocolat

Bretonischer Schokoladenmirbeteig, Schokoladen Dacquoise,
dunkler Croustillant, Milchschokoladencreme, Schokoladen
Mousse, dunkler Schokoladentberzug, dekoriert mit weiBen
Schokoladenplattchen.
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Royal

Haselnussmurbeteig, abgebackene Késecreme mit
Aprikosen, Haselnussbiskuit, Aprikosenkompott,
Karamellmousse, dekoriert mit weiBen Schokoladenplattchen,
Karamellguss, weiBes Schokoladenplattchen mit
karamellisierter Haselnuss.,

Alliance Amande Praliné

MandelmUrbeteig, Mandel Dacquoise, Croustillant,
Mandelparfait, Nougatcreme, ummantelt mit Marzipan,
dekoriert mit karamellisierten Mandeln.

Opéra

Mandelbiskuit-dJoconde, Kaffeetranke, Schokoladenganache,
Kaffeebuttercreme, Schokoladenlberzug.

Mont Blanc Groseille

WeiBes Schokoladenmousse, Kern aus roter Johannisbeere,
Pain de géne Groseille, Mandelmirbeteig, weiBe Schokolade,
Brandteigdeckel mit Butterstreusseln.
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NY Cheesecake

Buttermirbeteig, Loffelbiscuit, Passionsfruchttranke,
abgebackene Kasecreme, aufgeschlagene
Frischkasecreme, Himbeergelee

Framboisier

Himbeermousse, Cranberry-Kern, Pain de géne Framboise,
weiBes Croustillant, Himbeerguss, weie Schokoladen
Dekoration, Himbeere

Tarte aux framboises

Auch der Boden der tarte aux frambios ist ein Murbeteig.
Dieser tragt eine abgebackene Mandelcreme auf sich,
wurde mit gehackten Pistazien ummantelt und mit frischen
Himbeeren besetzt.

Tarte au citron

Die tarte citron basiert auf einem Mdrbeteig. Diesen ist mit
einer Zitronencreme, gekocht aus frisch gepressten

\—/ Zitronen, gefullt.
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Géateaux chocolat

Der Gateaux au Chocolat ist ein Rihrkuchen, der mit
reichlich Schokolade und Nissen gebacken wurde. Unter
dem mit Puderzucker fein gesetztem Schriftzug Pure Freude
steckt ein ebensolcher Genuss, der gleichwohl schlicht und
reichhaltig ist.

Flan:

Flan ist eine abgebackene Vanille-Creme auf einem
Mirbeteig. Er ist ein recht einfachen Kuchen, dessen
Qualitaten es jedoch vermogen, sanfte Warme zu geben und
dessen Konsistenz von Kindheitsglick erzahlt.

Preise
individuelle D14 a16 718 @20
1 Person 4 Personen 6 Personen 8 Personen 10 Personen
Alle Gateaux 6,30 € 19,50 € 28,00 € 41,00 € 52,50 €
Tarte aux Framboises 5,90 € 18,00 € 27,00 € 38,00 € 50,00 €
Tarte au Citron 4,80 € 14,50 € 18,00 € 23,50 € 32,00 €
Géateaux au chocolat 28,00 €
Flan 28,00 €
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